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Vitejte ve svete
lahodného vina
ktere osvezi nejen vase
chutove bunky

Praci ve vinohradé a ve sklepé musite milovat. Stava se z ni naro¢na milenka, ktera nas nejen bavi, ale i zivi. VSechnu tu praci
a pot, ktery ji vénujeme, nam i s uroky vraci. Po otevieni lahve, pfestavame citit Unavu a aroma vina nam vykouzlf
usmeév na tvari. S radostf a hrdostf rozlévame sviij vinny mok prateldm a hostlm, ktefi se radi nechaji nakazit nasimi pocity.

Jenom vinar vi, jak ndro¢né bylo dostat Urodu z vinohradu az do findlni podoby v lahvi. Kolik krokd, metrd a kilomemetr( bylo
nutné urazit. Jak slozita to byla cesta. Nejeden vinar pak oceni pomocnou ruku zkuseného obchodnika, enologa nebo laboranta,

ktery obvykle sém obhospodaruje vlastni vinohrad, nebo podobné situace jiz FeSil u desitek vinarstvi a diky tomu ma postupy
v praxi odzkousené a osvédcené.

Rosteme vsichni. Kazdym dnem a kazdym rokem. Vase vina se stavaji lepsf a lepsi. A my jsme radi, ze pfi tom mdzeme byt s Vami.



KOMPLETNI SERVIS

Je tomu jiz dvacet let od zaloZeni spolecnosti LIPERA. Za tuto dobu jsme obslouzili bezpocet nasich zakaznik( a nasbirali
nepreberné mnozstvi zkusenosti. Mate tak jedineCnou prilezitost naucit se od nas vyuzivat prevazné Cisté prirodni pripravky

na vyrobu vina té nejlepsi kvality. Kompletni servis na podkladé odbornych analyz a dat nasi akreditované laboratore i real-
nych zkuSenosti nasich obchodnich zastupcu.

VINARSKE POTREBY

S nasf prodejnou v Cechéch i na Slovensku, on-line obchodem a vyhradnim
zastoupenim prestiznich nadnarodnich znacek, jako je:

EATON, Martin Vialatte, Lafood, Lallemand, Chr Hasen, Zefug,

Peppino Molinas, TN Coopers.

Nabizime svym zakazniklim stejné pripravky do vina, které pouzivaji svétov
lidfi na trhu.
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AKREDITOVANA LABORATOR

Nase akreditovana laboratof disponuje modernim vybavenim a to duplicitné. Eliminujeme
tak vypadky a Cas potfebny na rozbory. K méfeni pouzivame pouze akreditované postupy.

Nase nabidka

— Enologické poradenstvi

— HHE Laboratorni rozbory

Q O
o({li}o Rozbory dle zamé&reni

Vyhodné bali¢ky rozbort

Akreditované rozbory
Z pro SZPI
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KVASINKY E-T1-N

SIHA AKTIV HEFE 3 socch. cerevisiae ID 080004

Vhodné pro:

Popis:

Davkovani:

o Naroky na vyZivu:

Ovocné aZ neutralni aroma, zachova odridovy charakter.

Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky, Sylvanské zelené, Muller Thurgau, Veltlinské
cervené rané.

Pro elegantni vina s ovocnou chuti, kvaseni: 22 - 28 °C
20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

nizké

SIHA AKTIV HEFE 4 socon. bayanus |D 080003

Vhodné pro:

Popis:

Déavkovani:
Naroky na vyZzivu:

Kvasinky podporujici odriidové aroma, tropické ovoce, ananas a citrus.

Kvasinka vhodna pro vyrobu sektu. Ryzlink rynsky, Kerner, Tramin Cerveny, Palava,
Sauvignon, Neuburg, muskatové odraidy.

Vhodné na vyrobu sektu a vina, u kterého se dokvaseni pfedcasné zastavilo.
Doporucena teplota kvaseni: 15-20°C.

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

nizké

SIHA AKTIV HEFE 5 socch. bayanus 1D 080010

Vhodné pro:
Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZivu:

Vysoce aktivni kvasinky zvlasté vhodné pro vyrobu sektu kvasenim v lahvich.

Velmi vhodné k vyrobé sektu dle Méthode traditionnelle.

SIHA Aktivhefe 5 jsou vysoce aktivni kvasinky zvlasté vhodné pro vyrobu sektu kvasenim
v lahvich a tancich. Tyto suché aktivni kvasinky vyvolaji bezpecné druhé kvaseni v bun-
kovych destickach (aglomerizace).

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek.

nizké

SIHA AKTIV HEFE 6 socch. cerevisiae 1D 080023

VYhodné pro:
Popis:

Déavkovani:

Naroky na vyZzivu:

Kvasinky na ovocné destilaty.

Kvasinky na ovocné destilaty.

Kvasinky ke kvaSeni rmutu z ovoce. Zajisti Cisté kvaSeni a tim zabrani negativnimu ovliv-
néni aroma vedlejSimi produkty kvaseni pfechazejicimi do destilatu. Bezpecné kvaseni
do 16% obj. alkoholu. Doporucena teplota kvaseni: 15-25 °C.

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

nizké/stredni

SIHA AKTIV HEFE 7 sacch. cerevisioe ID 080028

citrus.
Vhodné pro:

Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZzivu:

Kvasinky Stépi terpeny, podporuji odriidové aroma jako nap¥. tropické ovoce, ananas a

Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Tramin Cerveny, Palava, Sauvignon, Neuburg, Muskat
moravsky, muskatové odrldy.

Rychly rozkvas, mala tvorba pény, pfi kvaseni vznika minimalni mnoZzstvi acetaldehydu,
H2S, SO2 kvaseni: 15 - 20 °C

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek.

stfedni

SIHA AKTIV HEFE 9 soccn. bayanus ID 080150

vatsku.
Vhodné pro:

Davkovani:

Naroky na vyZzivu:

Popis:

Vyselektovana uslechtila kvasinka, ktera byla izolovana ze spontanniho kvaseni v Chor-

Vhodné zejména pro vyrobu svézich bilych vin odrid Ryzlink, Sylvanské zelené nebo
Muller Thurgau.

Cilem vybéru byly Cisté tony vina a bezpecné kvaSeni bez signifikantni tvorby tékavych
kyselin. SIHA Aktivhefe 9 klade dliraz na charakteristické vlastnosti odrdd bilych vin.

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek.

nizké/stredni




KVASINKY E-T°N

SIHA 9

S Sacch. cerevisie 1D 080744

Vhodné pro:

Popis:

Déavkovani:

Naroky na vyzivu:

Stavnaty profil vina s aroma bilého ovoce.

Ryzlink vlassky, Ryzlink rynsky, Tramin Cerveny, Tramin Cerveny, Chardonnay, Tokaji
AszU, Muscat Tokaji.

Vybrané cisté kvasinky pro vyrobu vin se zbytkovym cukrem. Izolované od spontan-

ni fermentace zarucuji bezpecnou fermentaci s poZzadovanou koncentraci zbytkového
cukru.

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

nizké/stredni

SIHA CRYAROME® socch. cerevisioe 1D 080018

P e

Vhodné pro:
Popis:

Déavkovani:

Naroky na vyzivu:

T

VytvaFi vyrazné koFenita, svéZi a aromaticka vina.

Ryzlink rynsky, Muller Thurgau, Sauvignon, aromaticka a rosé vina.

Chladnomilné kvasinky, velmi rychly rozkvas, spolehlivé kvaseni za studena a tolerance
alkoholu 16 % obj. kvaSeni: 12 - 20°C

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek
stfedni

SIHA VARIOFERM® socch. cerevisiae 1D 080035

aroma.
Vhodné pro:

Popis:

Davkovani:

Naroky na vyzivu:

7o s

Diky kombinaci t¥i kvasinkovych kmenu zajistuji SirSi variaci a pFirozenou rozmanitost

Chardonnay, Rulandské bilé, Rulandské Sedé.

Rychly rozkvas, mala tvorba pény, pomalejsi prabéh kvaseni. Vhodné pro vyrobu vin se

zbytkovym cukrem. kvaseni: 16 - 22 °C. MoZné aplikovat pfimo do mostu bez vytvoreni
zakvasu.

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek
stfednfi

SIHA ELEMENT socch. cerevisiae 1D 080016

Vhodné pro:
Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZivu:

Zachovava odrudové, citrusovo mineralni aroma.

Ryzlink rynsky, Rulandské Sedé, Rulandské bilé, Chardonnay.
Spolehlivé prokvaseni pri teploté 18 - 20 °C
20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

stfedni

SIHA WHITE AROME sacch. cerevisiae 1D 080001

Vhodné pro:
Popis:

Davkovani:

Naroky na vyzivu:

Podporuje vyraznou tvorbu ovocného aroma Zluty meloun, banan.

Ryzlink rynsky, Rulandské Sedé, Rulandské bilé, Chardonnay.
Spolehlivé prokvaseni pfi teploté 18 - 20°C
20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

stfedni

SIHA FERM RUBINO CRU socch. cerevisioe 1D 080008 ()

Vhodné pro:

Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZivu:

Aroma kavy, moka a jemné horké aroma.

Cabernet Sauvignon, Mlynarka, rosé vina.

Rehydratace bez tvorby pény, kvasinka se zaklada na selekZnich kritériich ovocnost,
barevna stabilita a spolehlivé kvaseni: 15 - 25 °C

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

nizké




KVASINKY E-1-N

GUARDIA vietsch. puicherrima 1D 080748 (]
Chrani vino pFed nezadoucimi mikroorganismy.
Vhodné pro:  VSechny odrddy.

Popis:  Metschnikowia pulcherrima, druhy kvasinek Non-Saccharomyces pro studenou mace-
raci, vazani iontl Zeleza a ochranu proti spontanni mikroflére.

! Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek
. Naroky na vyZivu:  stfedni

TERRA ROSSO socch. cerevisioe 1D 080745 © @

Jemné ovocné vina s odridovym profilem.
Vhodné pro:  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Zinfandel, Frankovka, Zweigelt, rosé vina.

Popis: Do 16 obj. % alkoholu, nizka produkce S-sloucenin, rychla alkoholova fermentace,
barevna stalost.

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek
Naroky na vyzivu:  stfedni

SIHA AKTIV HEFE MM2 sacch. cerevisioe 1D 080746 o
SvéZi ovocna €ervena vina a riiZova vina.
Vhodné pro:  Plavac Mali, Pinot Noir, Trollinger, Blauer Portugieser, Syrah, Blanc de Noir, Chorvat-

ska vina.
Popis:  Silny fermentor, eliminuje toxiny, nizka produkce sificitant a H2S

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké

SIHA AKTIV HEFE 8 sacch. cerevisioe 1D 080002 @

Aroma tmavého ovoce, jako nap¥. ostruZiny, rybiz, tfresné, klasicky ,,typ Pinot"

Vhodné pro:  Frankovka, Rulandské modré, Modry Portugal, Dornfelder.

Popis:  Rovnomérné, ne prilis rychlé kvaseni, toleruje mosty chudé na Ziviny, tolerance vici
alkoholu do 16 % obj., vhodné pro barikova vina kvaSeni: 25 - 28 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké

SIHA AKTIV HEFE 10 socch. cerevisiae 1D 080024@

Vyrazna tvorba kofFenitého aroma, zdiiraziiuje pfirozenou strukturu tanini, jemna hoika
cokolada.

Vhodné pro:  Svatovavfinecké, Cabernet Sauvignon, Cabernet Moravia, André, Alibernet.

Popis:  ZvySena vytéZnost polysacharidd, tolerance 16% obj. alkoholu. Na mohutna Cervena
vina kvaSeni: 28 - 30 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Néaroky na vyzivu:  stfedni




KVASINKY

SAUVY socch. cerevisioe 1D 080735

Zvysuji tradicni tropické ovocné a citrusové aroma a prichuté Sauvignon blanc.
Vhodné pro:  Odrddy s thiolovym aroma.

Popis:  Kvasinky vhodné pro vina, kde je poZzadovana vysoka aromaticka intenzita, zejména
projev tékavych thiold.

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  vysoké

LALVIN MSB socch. cerevisiae 1D 080120

VytvéfFi vina se silnymi tropickymi tony, grapefruitem a citronové drené.

Vhodné pro:  Odr(dy s thiolovym aroma.

Popis:  Kmen kvasinek byl vybran na Novém Zélandu, aby se zlepS3il fermentacni vykon a
odrldovy charakter Sauvignonu.

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyZivu:  stfedni

= INITIA wetsch. pulcherrima 1D 080749
LEVEL2 INITIA™

lEuE@ Vhodné pro:  Vechny bilé odrdidy.

Popis:  LEVEL2 INITIA™ jsou prvni bioochranné kvasinky vyvinuté za ti¢elem omezeni oxidativ-
nich projevl v mostu béhem pocatecnich fazi vyroby vina. Jsou vyrobeny z vice kmend

\\// Meschnikowia pulcherrima.

Dévkovéni: 10 g/hl

Naroky na vyzivu:  nizké

CROSS EVOLUTION sacch. cerevisiae ID 080050

Intenzivni ovocné a vegetativni aroma s pfijemnym mouthfeel (pInost chuti).

Vhodné pro:  Rulandské Sedé, Rulandské bilé, Sauvignon, Tramin cerveny, rosé vina.
Popis:  Jisté kvaseni s vysokou toleranci vici alkoholu 15 % obj. Silny killerfaktor.

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké

ENOFERM T306 socch. cerevisioe 1D 080073

Moderni typ bilého vina s vyraznym odriidovym charakterem. Tvorba exotického ovoce.
Vhodné pro:  Tramin Cerveny, Muskat moravsky, Sauvignon.

Popis:  Plynulé kvaSeni doprovazi silné uvolnéni terpenovych latek, kvaseni: 18 - 20 °C.
Uvolfiuje terpeny, tolerance 15% obj. alkoholu.

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  stfedni

LALVIN CY 3079 sacch. cerevisiae ID 080087

TvoFi typické burgundské aroma. Vino ziska vyvazenou ovocnost a odriidovy charakter.
Vhodné pro:  Chardonnay, Rulandské bilé, Rulandské Sedé.
Popis:  Stfedné rychlé kvaSeni, vhodné pro Skoleni SUR LIE, kvaSeni: 16 - 20 °C
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké/stfedni




KVASINKY

LALVIN D 47 socch. cerevisiae 1D 080064

Produkuje vina stfredomo¥ského typu a jemné ovocné aroma.

Vhodné pro:  Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Chardonnay, rosé vina.
Popis:  Rychly rozkvas a prlibéh kvaseni, kvaseni: 17 - 20 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyZzivu:  nizké

LALVIN EC 1118 socch. bayanus ID 080749

Zvyraziiuje citrusova aroma, u sektu spiSe aroma zelenych jablek aZ po vegetabilni viiné.
Vhodné pro:  Chardonnay, Rulandské bilé, Rulandské $edé.

Popis:  Kmen se silnym kvasenim, ktery je aktivni i za téch nejnepfiznivéjSich podminek, kvasi
i pfi nizkych teplotach, kvaseni: 13 - 18 °C je vhodna pro zastavené kvaSeni. Idealni pro
kvaseni zakladniho vina pro sekt.
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek
Naroky na vyzivu:  nizké

LALVIN ICV D21 socch. cerevisiae ID 080049

Podporuji typickou viini ananasu a marakuji, aniZ by pozménily odridovy charakter.

Vhodné pro: - Ryzlink rynsky, Miller Thurgau, muskatové odr(idy, rosé vina.

Popis:  Vynikajici vlastnosti pro studené kvaseni, mirnéjsi prabéh kvaseni a malé tvorba nez-
doucich vedlejsich produktt, kvaseni: 15 - 25 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyZivu:  nizké/stredni

LALVIN OPALE socch. cerevisioe 1D 080044

Intenzivni a komplexni ovocné aroma.
Vhodné pro:  Sauvignon, Chardonnay, riZzova vina.

Popis:  Velmi dobry rozkvas, mala tvorba SO2, odbourani kyseliny
jable¢né 0 0,1-0,4 g/, kvaseni: 18-20 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  stfedni

LALVIN QA 23 Sacch. cerevisige 1D 080042

N e

Vhodna pro svéZi bila vina s diirazem na ovocnost. Aroma jablek a citrusi.
Vhodné pro:  Muller Thurgau, Sauvignon, Aurelius, Muskat moravsky, muskatové odridy.

Popis:  Velmi dobré vlastnosti pfi kva3eni za studena s dobrym rozkvasem, kvaseni: 14-18 °C
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké

LALVIN R 2 socen. bayanus 1D 080047

Vhodné pro aromatické odridy. Podporuji aroma broskve, riiZe a manga.

Vhodné pro:  Tramin Cerveny, Palava, Sauvignon, Muller Thurgau, Muskat moravsky,
muskatové odrudy, Ryzlink.

Popis:  Chladnomilné kvasinky, plynulé kvaSeni, vhodné pro mosty o vysoké cukernatosti. To-
leruje nizké teploty kvaSeni: 12 - 22 °C. Vhodné do obtiznych podminek.

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké

10




KVASINKY

LALVIN R-HST sacch. cerevisiae 1D 080043

aroma.
Vhodné pro:

Popis:

Davkovani:

Zachovava vynikajici ryzlinkové struktury, kofenity odridovy buket. Kvétnaté lipové

Ryzlink rynsky, Muller Thurgau.
Rychly rozkvas, Setrné kvaSeni s malou tvorbou pény, kvaseni: 15 - 22 °C
20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

stfedni

LALVIN S6U socch. uvarum 1D 080053

£l Vhodné pro:
;l’ Popis:

Davkovani:
Naroky na vyZivu:

Intenzivni ovocné a vegetativni aroma s pFijemnym mouthfeel (pInosti chuti).

Rulandské Sedé, Rulandské bilé, Sauvignon, Tramin Cerveny, rosé vina.

Rychly rozkvas, Setrné kvaseni s malou tvorbou pény, kvaseni: 15 - 22 °C. Tvofi vice
plnosti

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek
stfedni

LALVIGNE V1116 sacch. cerevisioe 1D 080081

Vhodné pro:
Popis:

Tvofi dlouhotrvajici svézi aroma.

Irsay Oliver, Muller Thurgau, Veltlinské zelené, rosé vina, pro rané odrddy.

Dobré vlastnosti kvaseni za studena, rychle vytlacuje divoké kvasinky a bakterie, dobry
vykon kvaSeni i pFi vysoké koncentraci cukru, kvaseni: 15 - 25 °C

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

nizka

LALVIN W 15 socch. cerevisiae ID 080051

f Vhodné pro:
1 Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZzivu:

Kvasinky podporuji ovocné, muskatové aroma, se zvySenou tvorbou glycerinu.

Mduller Thurgau, Muskat moravsky, muskatové odrddy, rosé vina.
Rychly rozkvas a pribéh kvaseni kvaseni: 16 - 23 °C
20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

nizka/stredni

LALVIN W socch. cerevisioe 1D 080084

(i 4 .
¥ Vhodné pro:
’l” Popis:

1

Naroky na vyzivu:

Davkovani:

Jemné ovocné aroma s nepatrnym mnozstvim vegetativnich slozek.

Veltlinské zelené, Sylvanské zelené, Veltlinské €. rané, Muller Thurgau, Ryzlink.
Dobré vlastnosti kvaseni za studena, rychly rozkvas, kvaSeni: 15 - 18 °C

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

stredni

(’/ y
, ,"7:/'4 SIMI WHITE socch. cerevisioe 1D 080048
T4

- 2, Vhodné pro:
ﬁ.ﬁ Popis:
h@ Davkovani:

] Naroky na vyZivu:

VytvaFi mo

hutné exotické aroma. Kvasinky na aroma, tvorba ovocnych esteru.
Universalni pro vechny bilé odrddy.

Plynulé kvaSeni je nutno podpofit vysokou davkou Zivnych soli. kvaseni: 17 - 20 °C
20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

velmi vysoké

11




KVASINKY

12

UVAFERM 228 socch. cerevisiae 1D 080074

VytvafFi vina s vyraznym odriidovym charakterem.
Vhodné pro:  Tramin Cerveny, Neuburg, Kerner, Muskat moravsky, muskatové odrldy, Ryzlink.

Popis:  Rychly rozkvas, pomalé konecné prokvaseni, Setrné kvaSeni s malou tvorbou pény. Do-
porucena teplota 16 - 22 °C
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyZivu:  velmi vysoké

UVAFERM CEG socch. cerevisiae 1D 080045

Aroma vzniklé kvaSenim zvyrazni typickou viini Ryzlinku. VyvaZené ovocné aroma, ananas
a broskev.
Vhodné pro:  Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené, Miiller Thurgau.

Popis:  Pomalé kvaseni, zejména u mostu bohatého na cukr, kvadeni: 17 - 22 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  stfedni

UVAFERM SLO sacch. bayanus ID 080054

Bila vina s aroma po broskvich a marakuja.
Vhodné pro:  Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Ryzlink rynsky, Neuburg, Kerner.

Popis:  Jisté a plynulé konecné prokvaseni, kvaseni: 16 - 24 °C
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké

UVAFERM SVG socch. cerevisiae 1D 080062
Tvorba ovocného buketu s citrusovymi a koFenitymi tony, angrest, broskve a €erny rybiz.
Vhodné pro:  Sauvignon, Rulandské Sedé, Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Muller Thurgau,

Popis:  Dobré, rychlé prokvaSeni az do 16 obj. % alkoholu, kvaseni: 15 - 24 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

\'/Néroky navyzivu: stfedni

UVAFERM CM socch. cerevisiae 1D 080060 o
VyloZené univerzalni kvasinky, vytvari ovocna a elegantni vina.

Vhodné pro:  Specialné selektovany kmen suché Cisté kultury kvasinek Saccharomyces cerevisiae, jez
Ize stejné dobre pouzivat na vyrobu Cerveného jak bilého vina. Hodi se univerzalné pro
vSechny rmuty a mosty.

Popis:  Kratka, silna faze rozkvasu, rychlé a uplné prokvaseni do 13 % obj., kvaseni: 18 - 24 °C
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyZivu:  nizké
LALVIN RHONE 4600 socch. cerevisioe 1D 080057

Zvyraziuje chut’'a aroma u rosé vin. Smetanovy projev jahod, malin a merunék.
Vhodné pro:  Specialni kvasinky na rosé vina.

Popis:  Pomaly rozkvas, stfedné pomalé kvaseni, kvaseni: 15 - 25 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké/stredni
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LALVIN 71 B socch. cerevisiae 1D 080098 © @

Vyviji vyrazné ovocné aroma, vinu z neutralnich odrid propujéuji ovocné, trvalé aroma.

Vhodné pro: Modry Portugal, Frankovka, Cabernet Sauvignon, Zweigeltrebe, rosé vina.

Popis:  V zavislosti na podminky kvaseni odbourd az 15 % kyseliny jable¢né nachazejici se v
mostu, kvadeni: 22 - 28 °C

w Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu: nizké

LALVIN BM 4x4 socch. cerevisiae ID 080083 @

KoFenité, komplexni aroma, vytvareji mohutné ovocné €ervené vino s bohatou taninovou
strukturou.

Vhodné pro:  Jsou vhodné na v3echny odridy modrych hrozn(.

Popis:  Mirny pribéh rozkvasu, diky tomu je mozné prodlouZit maceraci, kvaseni: 18 - 30 °C.
Tolerance vici alkoholu 16% obj.

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu: nizké

LALVIN D 254+ sacch. cerevisioe 1D 080077 @

Pro cervena vina se zaoblenym a vyraznym ovocnym aroma.
Vhodné pro:  Rulandské modré, Frankovka, Modry Portugal
Popis:  Vhodné pro Skoleni barrique, kvaSeni: 26 - 28 °C
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké

LALVIN L 2056 socch. cerevisice ID 080041@

Cervena vina ziskaji hluboky charakter, aroma suSeného ovoce az lehké aroma praZeni.
Vhodné pro:  Frankovka, Rulandské modré, Cabernet Sauvignon, Zweigeltrebe.

Popis:  Silné kvaseni, toleruje vysoké teploty rmutu maximalné do 34 °C, odboura az 15 % kyse-
liny jable¢né nachazejici se v mostu, kvaSeni: 28 - 30 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké

LALVIN L 2323 socch. cerevisie 1D 080039 @

VytvaFi mohutné €ervené zaoblené, silné a aromatické vino, pfipomina susSené fiky a datle.
Vhodné pro:  Frankovka, Rulandské modré, Cabernet Moravia, Cabernet Sauvignon.

Popis:  Silné kvaseni, tolerance vici alkoholu 15 % obj., vhodné pro Skoleni barrique,
kvaSeni: 28 - 30 °C
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  vysoké

LALVIN RC 212 sacch. cerevisioe ID 080067 @

Zesiluje odridové typické aroma, tmavé ostruZiny a aroma po tfesnich.
Vhodné pro:  Rulandské modré, Svatovavrinecké, Modry Portugal.

Popis:  Plynulé kvaseni, vysoka tolerance vici teploté, kvaseni: 26 - 28 °C
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  stfednfi
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APPLE PEAR socch. cerevisiae ID 080155

Vhodné pro:

Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZivu:

Buket zralého ovoce, zejména zeleného jablka a hrusky.

Viynikajici vysledky s Chardonnay a Pinot gris.

Vybrané hybridni kvasinky vhodné zejména pro zpracovani modernich bilych a rdzo-
vych vin. Vynikajici aromaticky profil.

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

stredni

ROSE socch. cerevisiae 1D 080142 @

glycerinu.
Vhodné pro:
Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZzivu:

Vynikajici ovocné a kvétinové aroma, typické pro riiZzova vina. Se zvy$enou tvorbou

Specidlni kvasinky na rosé vina.
Plynuly pribéh kvaseni. kvaseni: 15 - 20 °C.
20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

stredni

BOLLICINE socch. bayanus 1D 080129 @ @

grapefruit).
Vhodné pro:
Popis:

Davkovani:

Naroky na vyzivu:

Delikatni a komplexni chut’a aroma, obohacené o citrusové plody (pomerang, citrén,

Pro viechny bilé odrldy a vyrobu sekt(.

Velice silné kvaseni i pfi nizkych teplotach od 8 °C. Viysoka tolerance vici inhibi¢nim fakt
ram a alkoholu. Vhodné i pro zastavené kvaseni.

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

nizké

GRAND ZIN socch. cerevisioe ID 080137 0 @

Vhodné pro:
Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZzivu:

Jemné koFenéna chut'a aroma pFipominajici pepF a lékofFici.

Pro mlada Cervena vina s ovocnym aroma i vina na zrani.

Vysoce odolné vici alkoholu nad 19 % obj. a velmi odolné proti vysokym teplotam pfi
kvaSeni az 36 °C

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

nizké

PASSION FRUIT socch. cerevisiae ID 080136 & @

Vhodné pro:
Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZzivu:

Intenzivni aroma tvofené thiolovou slozkou pFipominajici marakuju, tropické ovoce a
kvétinové tény.

Sauvignon, Ryzlink, Tramin Cerveny, Muller Thurgau.

Vynikajici schopnost kvaseni i za nizké teploty, vysokéd odolnost vici alkoholu do18 %
obj. kvaseni: 12-18 °C

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

stfedni/vysoké

PEPPER socch. cerevisiae 1D 080131

Vhodné pro:
Popis:

Davkovani:
Naroky na vyZivu:

14

Podporuje ruznorodé a elegantni typicky odriidové aroma hroznii a citrusové plody.

Sauvignon, Ryzlink, Tramin ¢erveny, Muller Thurgau.

Vynikajici schopnost kvaseni, dobra aktivita pfi nizkych teplotach kvaseni, odolnost vici
alkoholu do 18 % obj. kvaseni 13 - 18 °C. Vhodné pro odrldy thiolovo-pyrazinového
typu.

20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek
stfedni/vysoké
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TROPICAL WHITE socch. cerevisioe ID 080155

TvoFi bohatou strukturu aroma a chuti, podporuji buket tropického ovoce.
Vhodné pro:  Chardonnay, Rulandské Sedé, Rulandské bilé, Ryzlink vlassky, nearomatické odr(dy.

Popis:  Vyborna fermentacni schopnost, nizka tvorba acetaldehydu a sificitand, tolerance
alkohlu do 19 % obj. kvaseni: 13 - 20 °C
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu: stredni

RIBES socch. cerevisioe ID 080133 @

Podporuji chut' a aroma rybizu, malin a ostruZin. Dodavaji viini a svéZest. Vysoka tvorba
glycerinu.
Vhodné pro:  André, Cabernet Moravia, Alibernet, Syrah, Merlot, Cabernet sauvignon

Popis:  Velice dobre se prizpUsobi strukture a hustoté rmutu. Vysoce odolné vici alkoholu nad
20 % obj. a velmi odolné proti vysokym teplotam pfi kvaseni az 36 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek
Naroky na vyzivu:  nizké/stredni

LEMORE socch. cerevisioe 1D 080135@

Zesiluje chut a aroma pFipominajici ostruZiny, boriivky a rybiz.

Vhodné pro:  Frankovka, Dornfelder, Rulandské modré, Zweigeltrebe, Merlot, Syrah.
Popis:  Rychlé prokvaseni, toleruje teplotu do 32 °C a alkohol nad 19 % obj.
Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  stfednf

MIRTILLO ROSSO socch. cerevisige ID 080138 @

T

Pro €ervena vina s diirazem na ovocné a svézZi aroma. Chut a aroma brusinek a lesnich
plodui.
Vhodné pro:  Rulandské modré, Modry Portugal, Svatovavrinecké, Frankovka, Cabernet sauvignon.

Popis:  Vysoce odolné vici alkoholu nad 20 % obj. a velice dobfe se prizplsobi strukture a hus-
toté rmutu, kvaseni: 25 - 30 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  stfedni

PEPENERO socch. bayanus 1D 080134 @

Delikatni koFenéna chut a aroma, podporuje odriidové charakteristické tény
cokolady, vanilky a kavy,

Vhodné pro:  Pro Cervend vina urcend k zrani.

Popis:  Vysoce odolné vici alkoholu nad 18 % obj. a velmi odolné proti vysokym teplotdm pfi
kvaseni az 36 °C

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyZivu:  nizké

TORO NERO sacch. bayanus ID 080731@

Podporuji chut'a aroma rybizu, malin a ostruzZin.
Vhodné pro:  Pro vsechny modré odUdy.

Popis:  Pro mlad4 cervend vina s ovocnym aroma. Viysoce odolné vUci alkoholu (20,5 %). Velice
dobre prizplsobivé strukture a hustoté rmutu. Dodavaji vini a svézest.

Davkovani: 20 g/hl, 40 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyZivu:  nizké
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V4 VIALATTE FERM® W28 socch. cerevisioe 1D 080702

SARTIN
\f

VIALATTE

«
W \( Vhodné pro:
WE’BEM Iy
Popis:
Déavkovani:

Naroky na vyzivu:

s Vyroba bilych a riZovych aromatickych vin, optimalizuje zvyraZnéni thioli.

Sauvignon, Veltlinské zelené, Ryzlink, Hibernal, Kerner, Petit Manseing anebo odr(d
¢ervenych vin v ramci vyroby rdzovych aromatickych vin.

Ma vynikajici schopnost kvaSeni, a to i v obtiznych podminkach (nizka teplota, vyssi
obsah alkoholu, nedostatek dusiku...).

20g/hl, 40g/hl za nepfiznivych podminek

nizké

7 Q8 VIALATTE FERM® W12 socch. cerevisiae ID 080701

AR \9 Vhodné pro:

i

=
-

Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZivu:

\( Vyroba jemnych a elegantnich vin, optimalizuje Skoleni na kalech a zvySuje kvalitativni
potencial hrozni.

Chardonnay, Muskat, Rulandské bilé.

Optimalizuje aromatickou jemnost a dojem kulatosti v Ustech. Robustni kvasinka, je-
jiz pouZiti se také doporucuje v pfipadé samovolného zastaveni kvaseni.

20g/hl, 40g/hl za nepfiznivych podminek

nizké

\)}‘ VIALATTE FERM® R71 socch. cerevisiae ID 080703 [ )

Er Intenzivnim aroma na svézim a kvasném profilu. Tény lesniho ovoce, jahod a rybizu.
] &@ )} Vhodné pro:  Pro vyrobu Cervenych a rizovych poddajnych vin s ovocnymi tony mezinarodniho stylu.

Popis:
Davkovani:

[m——
e .
m ~ Naroky na vyZivu:

Produkce sekundarniho aroma.
20g/hl, 40g/hl za nepfiznivych podminek

vysoké

:)/g VIALATTE FERM® R96 socch. cerevisiae ID 080705@

¢s
B (2 ) )  svéesti.
w0, Vhodné pro:
=i Popis:
T

Davkovani:

Naroky na vyZivu:

( Vyroba cervenych komplexnich vin s ovocnym a kofenénym aroma s velkou aromatickou

Syrah, Merlot, Cabernet.

Zvyraznéni sekundarniho aroma.

20g/hl, 40g/hl za nepfiznivych podminek
vysoké

‘)} VIALATTE FERM® R82 socch. cerevisiae ID 080704 @

7 8
“
.
| R }9 Vhodné pro:
e ¢ Popis:

Davkovani:

Naroky na vyZzivu:

( Vyroba €ervenych komplexnich vin s viini zralého ovoce a €ernych bobuli, snhiZuje redukéni
ucinek u citlivych odrud.

Syrah, Cabernet moravia, Cabernet sauvignon.
Produkce sekundarniho aroma, zvyraznéni odrddového aroma.
20g/hl, 40g/hl za nepfiznivych podminek

stredni

VIALATTE FERM® R100 socch. cerevisiae 1D 080709@

Vhodné pro:

Popis:

Davkovani:

Naroky na vyzivu:

Vyroba Eervenych mezinarodnich vin, ktera jsou €ista a kulata s intenzivni ovocnou vini,
jejichZz vyroba je dokonale fizena

Pro vyrobu sladkych a ovocnych vin, ktera jsou urcena ke kratkému az stfednimu
Skoleni. Frankovka, Svatovavfinecké, Portugal.

Produkce sekundarniho aroma, zvyraznéni odriidového aroma.
20g/hl, 40g/hl za nepfiznivych podminek
vysoka
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SO.DELIGHT sacch. cerevisioe 1D 080706
Vyroba bilych a riiZovych aromatickych a svéZich vin, ktera rozvijeji sekundarni aroma a
aroma thiolového a terpenového druhu.
Vhodné pro:  Vina z neutralnich hrozn(, nebo aromatickych hrozn(.
Popis:  Produkce sekundarniho aroma, zvyraznéni odriidového aroma
Davkovani: 20 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  vysoké

4
‘((J‘ SO.FRUITY sacch. cerevisioe ID 080732 @

@ @ \( Vyroba jemnych €ervenych vin s €erstvym a ovocnym profilem.
7

(¢, Vhodnépro: Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir.
_..m._f Popis:  Produkce sekundarniho aroma, zvyraznéni odrddového aroma.

2
m Davkovani: 20 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké

SO.SPIRIT socch. cerevisioe ID 080729 @

Vyroba zakladnich vin uréenych k destilaci.

Vhodné pro:  Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir.
Popis:  Produkuje jen malé mnoZzstvi vy3Sich alkoholl a ethylacetétu.

m Davkovani: 20 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  stfedni

SO.CLASSIC CE sacch. cerevisioe ID 080710 o
Kvasinky s odriidovym projevem.
Vhodné pro:  Pro rychly start procesu kvaseni.
Popis:  Velmi dobré fermentacni schopnosti. Aromaticka a chutova Cistota. Respektuje aroma-
ticky vyraz danych odrCdy révy.
Davkovani: 20 g/hl za nepfiznivych podminek
Naroky na vyZivu:  vyské

SO.CLASSIC BY sacch. cerevisioe 1D 080711 [ ]

Bezpecné Fizeni alkoholového kvaSeni.

Vhodné pro:  Pro hrozny ve stavu vysoké zralosti nebo pro opétovné zahajeni kvaseni.
Popis:  Velmi dobré fermentacni schopnosti. Aromaticka a chutova Cistota. Respektuje aroma-

ticky vyraz danych odr(dy révy.
Davkovani: 20 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyZivu:  nizké

P VITILEVURE DV 10® socch. bayanus ID 080726
Kvasinka velmi odolna proti alkoholu, ktera snasi nizké teploty. Pro vyrobu bilych vin

typu Chardonnay, vin s velkou jemnosti a Sumivych vin.

Davkovani: 20 g/hl za nepfiznivych podminek

Naroky na vyzivu:  nizké

17
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VITILEVURE CHARDONNAY YSEO® socch. bayanus 1D 080718

Rozviji aromatickou tplnost a jemnost u archivnich vin vychazejicich z odriidy Chardon-
nay.
Davkovani: 20 g/hl za nepfiznivych podminek

KVASINKY

Naroky na vyzivu:  stfednf

VITILEVURE SAUVIGNON® sacch. bayanus ID 080719

Odhaluje odriidova aromata thiolového typu bilého Sauvignonu.
Davkovani: 20 g/hl za nepfiznivych podminek

. Naroky na wzivu: ~ stfednf

VITILEVURE 58W3 YSEO® socch. cerevisioe ID 080719
Na vyrobu bilych aromatickych vin typu Alsace. Ryzlink, Rulandské Sedé a Traminu.
Davkovani: 20 g/hl za nepfiznivych podminek
Naroky na vyZivu:  stfedni

VITILEVURE LB ROSé@ Sacch. cerevisiae ID 080733
Na vyrobu riZovych ovocitych vin a kulatych vin.
Davkovani: 20 g/hl za nepfiznivych podminek
Naroky na vyzivu:  nizké

GO-FERM ip 210024 D

Inovativni produkt z inaktivnich kvasinek cilené obohacenych o vitaminy (pantothenan, biotin), mi-
neralni latky (hof¢ik,zinek, mangan) a aminokyseliny, které je kvasinka schopna pfijmout pouze pfi
rehydrataci.

Davkovani: 20 - 40 g/hl
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GO-FERM STEROL FLASH D>

Je revolu¢ni ochrana pro rehydrataci kvasinek, okamzité rozpustny ve studené vodé. Umoznuje spo-
lehlivéjsi alkoholové kvaseni a optimalizuje asimilaci prekurzord aroma kvasinek. Jeho vlastnosti jsou
vysoké koncentrace a biologicka dostupnost ergosterold.

Davkovani: 30 g/hl
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NUTRICELL® b 210707 &’Mmm

‘ VIALATTE

Je komplexni vyZziva obsahujici veSkeré Ziviny nezbytné pro alkoholové kvaSeni vetné thiaminu, mi-
neralniho dusiku a inaktivovanych kvasinek. Pridanim pfipravku do zakvasu nebo béhem alkoholo-
vého kvaSeni Gi¢inné aktivujeme pocatek alkoholové fermentace a pfedchazime porucham kvaseniv
obtiznych podminkach.
Davkovani: 2 x 20 g/hl

NUTRICELL® START D 210708 “MaRTIN

\WAviaLarTe

Je komplexni kvasinkova vyZiva neobsahujici sulfaty vhodna zejména pro aktivaci alkoholového kva-
Seni a pro aplikaci béhem prvni tfetiny fermentace. Pfidanim prFipravku do zakvasu dodava kvasin-
kam veskeré potfebné prvky, jako jsou vitaminy (v€etné vitaminu B1), minerdly a mineralni i orga-

VAPALZ

nicky dusik. >
Davkovani: 20 - 60 g/hl \
NUTRICELL® FINISH p 210710 \"[uﬁf}'ﬁ-e

Vyziva na bazi autolyzatu a bunécnych stén kvasinek. Je vhodné pouzivat v pribéhu alkoholové fer-
mentace za UCelem pfedchazeni zastavovani procesu kvaseni. Detoxikuje prostfedi a uvolfiuje orga-
nicky dusik ve formé& aminokyselin, které opétovné zahajuji kvasny proces. Jedna se o idealni vyZivu
pro kontrolu finalni faze fermentace.
Davkovani: 20 - 40 g/hl

NUTRICELL® FULLAROM D 210711 M’mmm

VIALATTE

Organicka vyziva pro vysokou produkci aroma béhem alkoholového kvaseni na hroznech
neutralnich odriid nebo u zfedénych produktd.
Davkovani: 20 - 40 g/hl

NUTRICELL® MIDFERM 10210709 | /tsarms

‘ VIALATTE

Komplexni organicka vyziva bez sulfatli pro spravné fizeni konce
alkoholového kvaseni. Jeji pouZiti se doporucuje béhem kvasenf jako
prevence pfed jeho moZznym zastavenim nebo k aktivaci opé&tovného
rozkvaseni.

Davkovani: 20 - 60 g/hl

SIHA - GARSALZ 0210010

Zakladni vyzivna stl pro rozmnoZovani kvasinek a dokonalé prokvaseni.
Davkovani: 3 x 20 g/hl

SIHA - GARSALZ PLUS b 210002

Obohacené vyzivna sul (vitamin B1, celul6za) pro rozmnoZzovani kvasinek a dokonalé prokvasent.
Davkovani: 3 x 20 g/hl

THIAMIN - VITAMIN B1 0210010

Thiamine je vysoce Cisty vitamin B1, ktery vede ke zlepSeni latkové vymeény kvasinek pfi alkoholovém
kvaseni. Je to nezbytny rlstovy faktor pro kvasinky.
Davkovani: 0,6 mg/I
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SIHA - PROFERM H+2 p 210004

SIHA PROFERM H+2 je novy optimalizovany kombinovany pfipravek ze specialné upravenych extrak-
td ze stén kvasni¢nych bunék a z vyZivné soli. Cilenou autolyzou kmene kvasinek Saccharomyces
cerevisiae se podafilo vyrobit velky pocet biologicky pfistupnych Zivin kvasinek. SIHA PROFERM H+2
obsahuje hodnotné proteiny, mineralni l1atky a vitaminy skupiny B. Dusikové slozky jsou doplfiovany
vyzivnymi solemi.

Davkovani: Maximalné 40 g/hl

SIHA - PROFERM PLUS b 210016

Optimalizovana vyzivna sll, kterd obsahuje dvé formy dusikatych latek, stény kvasinkovych bunék,
potfebné vitaminy, mineralni latky, steroly a mastné kyseliny.
Davkovani: 3 x 15 g/hl

SIHA PROFERM AROM Db 210100

Inovativni 100% organicka vyziva pro kvasinky. Neobsahuje zadné anorganické zdroje dusiku. V hod-
na zejména pro aromatické odrady.
Davkovani: 40 g/hl

VINONUTRI PLUS b 210046

Kombinovana vyzivna sll obsahuijici dusikaté latky, vitaminy, mineralni latky a stény kvasinkovych
bunék.
Davkovani: 3 x 15 g/hl

FERMAID E BLANC 0210035 D

Vyvazena kombinace organickych a anorganickych zdrojd dusiku, obsahuje arginin, aminokyseliny,
peptidy a vitaminy. Mimo jiné je vhodna pro kvas za studena.
Davkovani: 3 x 15 g/hl

FERMAID O 0210026 D

Organicka vyziva kvasinek pro alkoholické kvaSeni pFi vyrobé vina. Neobsahuje zadné anorganické
zdroje dusiku. Je to 100% pfirodni pFipravek ze stén kvasinkovych bunék. Obsahuje pro kvasinky pfi-
stupné aminokyseliny, peptidy a vitaminy. Silné&jsi tvorba aroma.

Davkovani: 3 x 15 g/hl

OPTIRED® ip 210025 D

OptiRED® je 100 % biologicka vyziva kvasinek z kvasni¢nych bunék (polysacharid(l) ziskavana z kva
ni¢né biomasy ke konci rlstové faze. Tyto polysacharidy se ziskavaji (na rozdil od pfipravkd ze stén
kvasinkové stény bunék) ve fazi autolyzy a obohacuji se alfa-aminokyselinami, vitaminy a mineralie-
mi. Polysacharidy ucinkuji béhem pfipravy ¢erveného vina.

Davkovani: 30 g/hl, obtizné podminky 50 g/hl

AKTIVE MANNO RED 0210070 LAFOZD

Komplexni vyziva ziskdvana ze specifickych kment kvasinek, bohatych na polysacharidy. Dodava za-
sobu aminokyselin, ergosterol navic plsobi jako dllezity prekurzor pro aroma, ktery zajistuje plné
a kompletni vyjadreni potencialu kvasinek a aromati¢nosti plvodu odrddy hrozn(. Polysacharidy
usnadnuji reakci mezi tfislovinami a anthokyaniny, ¢imz se zlepSuje vnimani ovocné chuti a stabiliza-
ce barvy. Pfirozené podporuje malolaktickou fermentaci a zlepSuje strukturu a télo vina.
Davkovani: 30 g/hl
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AKTIVE MANNO WHITE D 210069 LAFOZD

Komplexni vyziva, ktera obsahuje neaktivni kvasinky obohacené o glutathion, mannoproteiny, esen-
cialni a komplementarni aminokyseliny, steroly, nenasycené mastné kyseliny, rozvétvené rychle asi-
milované polysacharidy. ACTIVE MANNO WHITE je bohaty na glutathion a jiné antioxidaty, které za-
chovévaji a zlep3uji intenzitu aroma a chut bilych vin. Uvoliiovani mannoproteind navic podporuje
zlepSovani organoleptického profilu vin.

Davkovani: 30 g/hl

AKTIVE POWER 210067 LAFOZD

Komplexni vyziva, kterd obsahuje neaktivni kvasinky, aminokyseliny, oligopeptidy a zakladni vita-
miny. A tim kvasinkdm dodava vSechny specifické Ziviny pro jejich rozvoj. Pfitomnost komplexnich
aminokyselin navic plsobf jako dllezity prekurzor aroma, ktery umoznuje piné a celkové vyjadreni
potencialu kvasinek.

Davkovani: 30 g /100 L
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GLUTASTAR D 080736 D

Ochrana rdzového a bilého mostu proti oxidaci v nejranéjSim stadiu procesu vyroby vina je klicem
k tomu, aby se zabrdnilo ztraté aroma ve viné. Pridani inaktivovanych suchych kvasinek (IDY) obsa-
hujicich glutathion je vinafim dobre znamy nastroj k omezeni oxidacnich jev( v mostech a vinech.
GLUTASTAR™ je nova specificka inaktivovana kvasinka se zarucenou hladinou glutathionu, ktera na-
bizi vinu vice vyhod ne? je pouze ochrana proti oxidaci.

Davkovani: 40 g/100 kg

OPTIWHITE® 0210037 LD

OptiWHITE® obsahuje velky antioxidacni potencial. Pouziti ve vyrobé bilého vina pro vétsi komple
nost a plnou chut, svéZest a eleganci a stabilizaci barvy. Pfidani inaktivovanych kvasni¢nych bunék
(proteind) do mostu bilého vina na zacatku alkoholického kvaseni zvySuje antioxidacni potencial bé-
hem alkoholického kvaSeni.

Davkovani: 40 g/hl, obtizné podminky 50 g/hL

OptiMUM WHITE® 0210006 D

Opti-MUM WHITE® je 100 % biologicky pfipravek ze specidlnich oenologickych kvasinek obohace-
nych velmi vysokou koncentraci antioxidacnich peptidd, takze Opti-MUM WHITE® obsahuje velky
antioxida¢ni potencial. Je vhodny pro oSetfeni rmutu, moStu a mladého vina. Pro vétsi komplexnost
a plnou chut, svéZest a eleganci a stabilizaci barvy. Oproti pfipravku Opti-White ma vy3$3i obsah gluta-
tionu.

Davkovani: 30 - 40 g/100 kg

OPEN PURE FRAICHEUR 1D 070447 | [uarmms_

OPEN PURE FRAICHEUR je komplex sloZeny ze specifickych polysacharidi bunénych stén kvasinek
Saccharomyces cerevisiae a z rostlinnych polysacharidd

Davkovani: 0,5 - 20 g/hl

OPEN PURE 0070439 { /i

‘VIALATTE
OPEN PURE je pripravek vyrobeny z ¢isténych mannoproteint pdvodem z kvasinek Saccharomyces
cerevisiae.
Davkovani: 0,5 - 5 g/hl

CRISTALINE D 070432

CRISTALINE je rybi flokula¢ni €inidlo, které zlepSuje filtrovatelnost zkolmatovanych €astic, a to zejmé-
na z botrytickych hroznd. Odstranuje horkou chut'a zjemnuje vina pred fyzickymi fazemi stabilizace
a umoznuje Uplné odstranéni jemnych &astic.

Davkovani: 1 - 4 g/hl

NO BRETT INSIDE 0210027

Efektivni prostfedek v boji proti brettanomyces (kofiské sedlo). Velmi vyrazny Ucinek, jednoducha
aplikace, redukce SO2, neni Zivocisného plvodu, neni alergenni, je Setrny k Zivotnimu prostredi.
Davkovani: 4-10g/ 100 kg

MANNOLEES 0070430 D

Speciadlni manoprotein zlepsuje senzorickou komplexnost a harmonii bilych, réZzovych a cervenych
vin.
Davkovani: 10 - 30 g/hl
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RESKUE 1D 210094 D

Pripravek z bunécnych stén specialni vinné kvasinky pro vitalni adsorpci latek zabrafujicich kvaseni a
fenolickych substanci ve viné.
Davkovani: 10 - 40 g/hl

REDULESS 0210030 (LD

Je specialni biologicky pfipravek na bazi kvasinkovych stén s imobilizovanou médi ke snizeni nezadou-
cich aroma zpUsobenych sirou a ke zlepsenf kvality vina. SniZzuje obsah sirovodiku, merkaptanu, sirky
a jinych vad vyvolanych sirnatymi komponentami.

Davkovani: 15 - 30 g/hl

LONGEVITY 0210095 D

LONGEVITY je preparat na bazi inaktivovanych kvasinek chranici vino pfed oxidaci béhem uskladné-
ni a zrani. Chrani pfed oxidacnimy mechanismy, které zodpovidaji za ztratu ovocnych aromat, barvy
a starnuti vina a to diky vysoké kapacité vyvazovani kysliku (cca Tmg/I pFi pfidani 20 g/hl).
Davkovani: 20 - 40 g/hl

NOBLESSE 0210032 LD

Biologicky prFipravek na bazi kvasinkovych stén. Zintenziviuje strukturu, pocit plnosti v Ustech a
nasledné zaobleni chuti. Obaluje drsné drevité tény ve vinech, které zraly v dfevénych sudech.
Davkovani: 30 - 50 g/hl

KTS FA 0070463 | [tarm

VIALATTE
KTS® FA byl vyvinut s cilem Fidit vyvoj mikrobiologické fléry pfirozené se vyskytujici v hroznech. KTS®
FA obsahuje chitosan s vysokym stupném deacetylace, ktery zarucuje pocet aminovych funkci pri-
tomnych v celé molekule a diky specifickému vyrobnimu procesu ma KTS® FA vys3i reaktivitu, ktera
optimalizuje jeho povrchové naboje a preménuje ho ve velmi Gcinném ndastroji pro biologickou kon-
trolu mostd .
Davkovani: 15 az 20 g/hl v zavislosti na mikrobiologickém riziku. Max. 25 g/hL

OPTILESS D 210054

Deaktivované kvasinky s pozitivnim autolytickym chovanim a vysokou schopnosti uvolfovat polysa-
charidy. Napomaha zrani mladého vina, uvolnéné polysacharidy podporuji plnost vina a nasladlou
dochut.

Davkovani: 20 - 40 g/hl

SIHA - KUPFERSULFAT D 180051

Vysoce Cisty siran médnaty, vybrany specidlné pro poufZiti ve vinarstvi. PouZziva se k odstranéni neza-
douciho aroma po sirce a podobného aroma u mladych vin.

Davkovani: 0,1 - 1,5 g/hl

BACTILESS D 010032

BactilessTM je 100% pFirodni nealergenni biopolymer, ktery pomaha kontrolovat populaci bakterii
ve viné nebo v mostu, sniZovat Zivotaschopnou populaci octovych a mlé¢nych bakterii a napomaha k
jejich snadnému odstranéni. Bactiless nema antioxidacni a antifungalni (protiplisiovy) efekt. Pomaha
se vyhnout negativnimu smyslovému vlivu zptsobenému (hnilobnymi) bakteriemi jako je kyselina
octova a biogenni aminy. 23
Davkovani: 20 - 50 g/hl
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KTS FLOT 0210094 | [farmn

VIALATTE
Produkt nové generace na Cifeni a flotaci mostu. Sklada se z bilkovin a rostlinych polysacharidd.
Umoziuje ddkladné a rychlé cifeni s lepSim sedanim kalu. Pomaha také pred oxidaci a zjemnuje
most.
Davkovani: 30 - 100 ml/hl zdravy hrozen, 100 - 200 ml/hl nahnily hrozen

GELISOL 0070409 § ftarr

‘VIALATTE
Tekuta Zelatina slouZzi k pfimému oSetfeni rmutu, mo3tu a mladych vin. Zesilfiuje sedimentaci kalu pfi
soucasném snizeni nezadoucich polyfenold a tfislovin.
Davkovani: 30 - 100 ml/hl zdravy hrozen, 100 - 200 ml/hl nahnily hrozen

SILISOL 10070410 | varm

VIALATTE
30% roztok kyseliny kifemicité o zvlastni Cistoté a aktivité, ktery se pouziva v kombinaci se zelatinou
nebo jinymi kladné nabitymi kraslicimi pFipravky jako zesilovac sedimentace.
Davkovani: 30 - 100 ml/hl

PVPP D 180059

100% cisté PVPP. Jeho pouZiti je vhodné jak u mostd tak i vin s vysokym obsahem polyfenol( a oxida-
tivnich tond.
Davkovani: 5 - 50 g/hl

SIHA - OPTISIL D 180060

Produkt na bazi aktivnich kfemicitand a vyziho méchyre k odstranéni horkych ténd a nezadoucich
trislovin. Je vhodny predevsim k odkaleni mostu ziskaného lisovanim celych hrozna.
Davkovani: 10 - 30 g/hl

VINOSIL b 070055

Praskovy pripravek na bazi zelatiny, silikat( a PVPP k Setrnému odkaleni mostu do cirého stavu, sni-
Zuje hodnotu nezadoucich polyfenoll a tfislovin. Zachovava hodnotu aminokyselin, které se pozitivné
podileji na budoucim aroma vina.

Davkovani: 20 - 50 g/hl

VINOSIL PLUS D 070066

Praskovy pripravek na bazi kaseinu, Zelatiny, silikatl a PVPP k Setrnému oSetfeni mostu a vina do
¢irého stavu, snizuje hodnotu nezadoucich polyfenolt a tfislovin. Zachovava hodnotu aminokyselin,
které se pozitivné podileji na budoucim aroma vina.

Davkovani: 20 - 50 g/hl

SIHA GELATINE b 070008

Velmi lehce rozpustna Zelatina s vysokym bloomovym &islem. Slouzi k pfimému oSetfeni rmutu, mos-
tu a mladych vin. Zesilfiuje sedimentaci kalu pfi sou¢asném snizeni nezadoucich polyfenold a tfislo-
vin.

Davkovani: 5 - 30 g/hl
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ORIGIN SH b 070401 M’MAF.T.N

VIALATTE

=

Omezuje mozné rozkladani thiold. Je vyroben z rdznych aktivnich latek, které funguji ve vzajemné
synergii, aby ochranily aromaticky potencial hroznd, zejména u odrdd, které jsou bohaté na pre-
kurzory thiolG. Tézké kovy maji na aromatické latky zhoubny Gcinek. JakoZzto katalyzatory urychluji
oxidacni reakce. Mohou rovnéz snizovat intenzitu vini, jako je tomu v pfipadé médi, kterd reaguje s
funkénimi skupinami SH v thiolech a zplsobuje jejich vysrazeni.

Davkovani: 30 - 70 g/hl

POLYGREEN D 070402 M’MAHT.N

VIALATTE

POLYGREEN je smés rostlinnych bilkovin, PVPP, bentonit(l a celulézy. Ma& schopnost odstranit oxi-
dovatelné a oxidované fenolické slouceniny z hroznového mostu a eliminuje hnédé zabarveni a
pachuté vzniklé v zavislosti na oxidacnich jevech.
Davkovani: 20 - 120 g/hl

POLYPRESSE AF D 070462 &’Mmm

‘\/IALATTE
Nealergenni oSetrfeni mostd z druhého lisovani, sniZuje trpkost a barvu réZzovych vin.
Davkovani: 30 - 160 g/hl

PROVGREEN® PURE MUST D 210706 &’MAF.T.N

‘\/IALATTE
Nealergenni hrachovy protein k ¢ifeni, odstrariovani oxidovatelnych a zoxidovanych polyfenold.
Davkovani: 15 - 30 g/hl

PROVGREEN® PURE WINE D 070428 | /iarms

‘ VIALATTE

PROV-GREEN® PURE WINE, hrachovy protein, zlepSuje organoleptické vlastnosti vina, odstranuje
agresivni tfisloviny a horkou chut'a dodava vinu dojem vétsi poddajnosti a kulatosti v Ustech.
Davkovani: 5 - 15 g/hl

PRZ AF D 070437 &’MAHT.N

‘ VIALATTE

Zjemnuje vino a snizuje jeho trpkost. U vyrazné trpkych vin, a to jak prvnim dojmem tak i v dochuti,
PRZ AF ma schopnost mazat rostlinné zndmky a odstrafiuje tvrdé trisloviny.
Davkovani: 30 - 150 g/hl

0 RI G I N F'MAX ID 070440 k‘ fMAFlTIN

‘\/IALATTE

ORIGIN F-MAX je Cifici pripravek nové generace, ktery je slozen z rliznych aktivnich latek, které zajis-
tuji synergii Cifeni a zpracovani oxidace most(, bilych a rGzovych vin.

Davkovani: 30 - 100 g/hl

KTS CLEAR D 070408 kVMAFmN

‘ VIALATTE

KTS CLEAR je pFipravek na bazi chitin-glukanu, ktery byl vyvinut pro Cifeni vina a snizeni pachuti
zpUsobenymi silnymi redukénimi jevy, pachuté [ék( a zviteci tony.
Davkovani: 5 - 40 g/hl

25




CIRICI PRIPRAVKY

= OPTISIL PLUS D 180031

I IY Novy pfipravek k harmonizaci vina na bazi aktivnich kifemicitand, vyziho méchyre a PVPP k odstrané-
EEY C T ni silné horkych ténd.

beb o &4 Davkovani: 5 - 15 g/hl

:5\ OPTISIL PLUS "
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QALISOL D 070438 A

‘ VIALATTE

QALISOL je smés nékolika rybich Zelatin, které se vyznacuji svym jemnym Gcinkem: zjemriuje struktu-
ru, aniz by narusil rovnovahu a plné respektuje aromaticky charakter a typicky charakter vin.
Davkovani: 30 - 50 mli/hl

SIHA FLOTATIONSGELATINE 1D 070013

® vlipera 9c

fﬁﬁ;i; Vysoce Cista potravinaiska Zelatina k flotaci hroznového mostu a ovocnych $tav. Vysoka absorpéni
v d 2B schopnost vici negativné nabitym tfislovinam a zbytkam pektin(.

| FLoTATIONS © Davkovani: 5 - 15 g/hl

T TN

ITEmhE

"+ wpers .. SIHA GELATINE jemnozrnna ip 070001

&ﬁﬁ; z; Jemnozrnna Zelatina, slouzi k pfimému oSetfeni rmutu, mostu a mladych vin. Zesilfiuje sedimentaci
hed o & A kalu pri sou¢asném snizeni nezddoucich polyfenold a tfislovin.

T Davkovani: 5 - 30 g/hl

P& & e i &

UTEh G

ALBUFINE - vajecny bilek 10 070010 LAFO2D

Praskovy bilek z €erstvych slepicich vajec vyrobeny za velmi Setrného suseni. Vysoky Gcinek na sen-
zoricky negativni tfisloviny ve viné. Je vhodny pro Cervena i bila vina.
Davkovani: 5 - 20 g/hl

m Hausenblase - tekuta vyzina ip 070061

Specidlné upraveny vyzi méchyr. Harmonizuje tfisloviny a slouzi k ¢ifeni mladého vina. K rychlejSimu
¢ireni mUZete pridat SILISOL v poméru 1:1. Krasleni bentonitem je mozné az po 6 hodinéch.
us Davkovani: 50 - 100 ml/hl

Lipers _
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SIHAZYM EXTRO 1D 040005

Granulovany enzym vhodny k extrakci hodnotnych aromatickych latek a Zadoucich tanind. Pouziva
se k maceraci rmutu za studena. Doporucena teplota aplikace od 8°C s dobou pUsobeni 2 az 6 hod.
Davkovani: 2 - 4 g/100kg nad 12°C, 4 - 6 g/100kg nad 8°C

LALLZYME CUVEE BLANC b 040031

Granulovany enzym vhodny k extrakci hodnotnych aromatickych latek a Zadoucich tanind. Enzym ma
vedlejSi betaglukozydazovou aktivitu pro vétsi uvolnéni aromatickych latek uz pfi lisovani. Doporuce-
na teplota aplikace od 12°C s dobou plsobeni 1 az 4 hod.

Davkovani: 2 -3 g/ 100 kg

SIHAZYM UNI D 040003

Univerzalni granulovany enzym, zvySuje vytéZznost mostu a zlep3Suje extrakci aromatickych latek.
Doporucena teplota aplikace od 15°C s dobou plsobeni 2 a7 4 hod.
Davkovani: 2 -4 g/ 100 kg

VIAZYM® EXTRACT ONE 1D 040304 § [tarmn

‘ VIALATTE

Je mikrogranulovany enzymovy pfipravek ziskany z Aspergillus niger, bohaty na pektinazy, s aktivita-
mi celulazy, které degraduji bunky stén hrozn( a napomahaji tak extrahovat maximum barvy, tanind
a aroma. Nepfitomnost cinnamoylesterazy zabrarnuje tvorbé tékavych fenold.

Davkovani: 2 - 5 g/100kg

VIAZYM EXTRACT P D 040305 _L[MART.N

VIALATTE

VIAZYM EXTRACT P je mikrogranulovany enzymovy pfipravek ziskany z Aspergillus niger, bohaty na
aktivity pektinaz a celulazy, aby degradoval bunky stény hroznd a extrahoval maximum barvy, tfislo-
vin a aroma.

Davkovani: 2 - 3 g/100 kg

VIAZYM EXTRACT PREMIUM 10040302 § /sy

VIALATTE

Extrakce na hroznech s vysokym fenolickym potencidlem nebo uréenych k dlouhodobé maceraci.
Davkovani: 2 - 3 g/100kg

VIAZYM® MP D 040307

Extrakce a zvyraznéni aroma béhem macerace slupek.
Davkovani: 1,5 -3 g/100 kg

LALLZYME EX V 1D 040037

Maceracni enzym pro Cervena vina ur€ena ke dlouhému zrani. Lallzyme EXV™ umoZziiuje uvolfiovani
anthokyanu a ucinnéjsi uvoliovani taninl vedouci ke stabilni vazbé anthokyan-tanin.
Davkovani: 1,5 - 2 g/100kg, 2 - 3 g/100kg pri nizSich teplotach

ConZym PEX uni 1D 040040

Enzym odbouravajici pektiny pfi vyrobé vina. ZvySuje vytéznost Stavy a zlepSuje extrakci barviv a
aromatickych latek. Jeho pouZiti zvySuje kvalitu vina pfirozenym zplsobem, pfinasi rychlejsi Cefeni a
snizuje vyrobni naklady.

Davkovani: 3 - 6 g/hl
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VIAZYM® CLARIF ONE 0040303 | /tarmms

1 VIALATTE

VIAZYM CLARIF ONE je enzym ziskany z Aspergillus niger, ktery je bohaty na pektinazy (polygalaktur-
naza, pektinmethlesteraza, pektinlyaza) pro rychlé a Gcinné Cifeni. Nepfitomnost cinnamoylesterazy
ve VIAZYM CLARIF ONE zabrariuje tvorbé tékavych fenold. VIAZYM CLARIF ONE je k dispozici jako
kapalina nebo prasek.
Davkovani: 2 - 5 g/hl

LALLZYME C - MAX D 040032

Granulovany enzym pro Setrné odkaleni mostu do cirého stavu. Vysoka pektolyticka aktivita, cilené
odbourd pektinové latky. Doporucend minimaini teplota aplikace od 8°C s dobou plsobeni 2 az 6
hod. Nasledna aplikace bentonitu je mozna min. po 2 hodinach.

Davkovani: 1 - 3 g/hl

VIAZYM® FLOT 0040300 Sfm,ﬁme

Tekuty enzym ziskany z Aspergillus niger, bohaty na pektinazy: polygalakturonazu, pektinmethleste-
razu, pektinlydzu pro rychlé a efektivni vy€efeni. Nepfitomnost cinnamoylesterazy ve VIAZYM FLOT
zabranuje tvorbé tékavych fenolQ.

Davkovani: 2 - 4 ml/hl

SIHAZYM FLOT D 040001

Tekuty enzym, ktery rozklada pektinové fetézce a redukuje viskozitu hroznového mostu v pribéhu
¢ifeni nebo filtrace. Pripravek dokédze v pribéhu 1 az 2 hodin depektinizovat most, ¢imz ziskame
kompaktnéjsi podil kalu.

Davkovani: 2 - 3 ml/hl

VIAZYM® CLARIF EXTREM 10040306 [ /faeemn

VIALATTE

Tekuty enzym k Cifeni za studena (uloZeni vina za nizké teploty v tanku pfi konstantni teploté na
24-48 h.)
Davkovani: 0,3 - 1 ml/hl

VIAZYM® CLARIF PLUS 0040301 [ /e

‘ VIALATTE

CiFeni mostl bohatych na pektiny - odstrafiovani kal(l za studena - flotace.
Davkovani: 1 - 2 g/hl

SIHAZYM CLARO D 040026

Granulovany enzym pro Setrné odkaleni mostu do Cirého stavu. Vysoka pektolyticka aktivita, cilené
odbouréa pektinové latky. Doporucena minimaini teplota aplikace od 8°C s dobou pUsobeni 2 az

6 hod. Nasledna aplikace bentonitu je mozna min. po 2 hodinach.

Davkovani: 1 - 3 g/hl
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VIAZYM® AROMA 1D 040308 | /varms

‘ VIALATTE

Zhodnoceni a zvyraznéni aroma Skolenych vin.
Davkovani: 2 - 5 g/hl

SIHAZYM AROME D 040035

Enzym pro Stépeni terpent, podporuje odrlidové typické aroma. Doporucena teplota aplikace od
15 °C s dobou plsobeni 10 aZ 30 dni. Aktivitu enzymu je nutné zastavit bentonitem

(minimum 20 g/100 ).

Davkovani: 5 g/hl

LALLZYME BETA D 040030

Enzym pro Stépeni terpen(, podporuje odrlidové typické aroma. Doporucené teplota aplikace od 15°C

s dobou pUsobeni 10 az 30 dni. Aktivitu enzymu je nutné zastavit bentonitem (minimum 20g/100 I).
Davkovani: 5 g/hl
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SIHAZYM FINE p 040011

Granulovany enzym pro lepsi extrakci manoprotein( ze stén kvasinkovych bunék, s vedlejsi aktivitou
betaglucanasy a pro zlepseni filtrace vina vyrobeného z nahnilych hroznd. Cilené podporuje odbou-

ravani latek brzdicich filtraci jako jsou glukany a dalSi polysacharidové komplexy. ZvySeny pocit chuti
vina v Ustech.

Davkovani: 3 - 5 g/hl

SIHAZYM WINE CLEAR 1D 040038

SIHAZYM Wine Clear je pektolyticky enzym s 3-1,3-1,6-glukanasovou aktivitou. To pomaha ke zlepSeni
pfirozeného cifeni vina a k dosazeni jemného vina filtraci. Tento enzym lze pouzit ve stadiu mostu a v
celém fermentacnim procesu.

Davkovani: do mostu 3 -5 g/100 kg,
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VINIFLORA CH 11 ip010012

Kmen vhodny pro bila, ¢ervena a rosé vina o nizké teploté a pH. Tolerance SO2: volna SO2 do 20 mg/I
a celkova SO2 do 30 mg/Il, obsah alkoholu: do 12% obj., teplota: >14°C, hodnota pH: >2,9
Davkovani: 1 baleni / 25 hl

VINIFLORA OENOS 0010003

Kmen vhodny pro Cervena vina, dobra malolakticka aktivita, mala aktivita betaglukosidaze (Setrné
pro barvu), kladny vliv na mouthfeel vin, tolerance SO2: volna SO2 do 20 mg/I a celkova SO2 do 45
mg/l, obsah alkoholu: do 14% obj., teplota: >17°C, hodnota pH: >3,1

Davkovani: 1 baleni/ 2,5 hl, 25 hl, 250 hl

VINIFLORA CH 16 D 010021

Kmen vhodny pro Cervena vina s velmi vysokou toleranci alkoholu, excelentni vysledky v téZzkych
Cervenych vinech, tolerance SO2: volna SO2 do 20 mg/l a celkova SO2 do 45 mg/|, obsah alkoholu: do
16% obj., teplota: >18°C, hodnota pH: >3,3

Davkovani: 1 baleni/ 2,5 hl, 25 hl

VINIFLORA CH 35 ip 010008

Kmen vhodny pro bila, ¢ervena a rosé vina s vy3Sim obsahem SO2 vysoka malolakticka aktivita, vhod-
né pro simultdnni ockovani tolerance SO2: volnd SO2 do 35 mg/l a celkova SO2 do 60 mg/l, obsah
alkoholu: do 13,5% obj., teplota: >15°C, hodnota pH: >3,0

Davkovani: 1 baleni/ 2,5 hl, 25 hl, 250 hl

VINIFLORA CINE p 010023

Kmen neodbourava v hroznovém mostu a ve viné pfirozené se vyskytujici kyselinu citrénovou na
diacetyl, kyselinu octovou nebo 2,3-butanediol. Tolerance SO2: volna SO2 do 20 mg/I a celkova SO2
do 40 mg/l, obsah alkoholu: do 14,5% obj., teplota: >17°C, hodnota pH: >3,2

Davkovani: 1 bal / 25 hl

BACTIFERM Db 210005

Obsahuje esencialni Ziviny zlepSujici aktivitu bakteri.
Davkovani: 1 baleni/ 2,5 hl, 25 hl

BACTILESS D 0100325

Bactiless je 100% pfirodni nealergenni biopolymer, reguluje bakterie ve viné a mostu. Snizuje
Zivotaschopnou populaci octovych a mlé¢nych bakterii. Pomaha se vyhnout negativnimu vlivu jako je
kyselina octova a biogenni aminy.

Davkovani: 20 - 50 g/hl
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BENTOGREEN D 070448 &’MAHTIN

‘ VIALATTE

Osetfeni hroznovych mostl bez pvpp pro bio vina, odstranuje bilkoviny.
Davkovani: 20 - 60 g/hl

MIRACOL D 020405 S"MAHT.N

VIALATTE

Aktivovany vapenaty bentonit. Silny bobtnaci Ucinek, diky kterému je bentonit velice Gc¢inny vici nesta-
bilnim bilkovindm. Velky objem sedlin, ale za to staci pouZit jen malé davky.
Davkovani: 5 - 25 g/hl

ELECTRA D 020309 L"MAHT"\'

‘ VIALATTE

Aktivovany vapenaty bentonit. Silny bobtnaci Ucinek, diky kterému je bentonit velice Ucinny vici nesta-
bilnim bilkovinam. Stfedni objem sedlin.
Davkovani: 20 - 100 g/hl

GRANULA D 020301 MARTIN

\WAviaLarTe

Aktivovany vapenaty bentonit. Silny bobtnaci Ucinek, diky kterému je bentonit velice Ucinny vici nesta-
bilnim bilkovinam. Stfedni objem sedlin. Granulovana forma usnadnuje pouZiti.
Davkovani: 20 - 100 g/hl

OPTIBENT chladnomilny 10020303 [ e

VIALATTE

Komplex prirodnich védpenatych aktivovanych bentonitd, jejichZ pouZiti vyvazuje Ucinek odstrafiovani
nestabilnich bilkovin a objem sedlin. chladnomilny od 8 st. Celsia
Davkovani: 20 - 100 g/hl

CALCICA po020016

PFirodni vapenaty bentonit specilalné formulovan pro velmi nizkou tvorbu sedlin.
Davkovani: 20 - 150 g/hl

SIHA - PURANIT D 020018

Specialni granulovany sodno-vapenaty bentonit. Vhodny pro bila, rosé a ervena vina. Bentonit s vyso-
kou absorpéni schopnosti.
Davkovani: 50 - 200 g/hl

SIHA - PURANIT UF b 020000

Specialni praskovy sodno-vapenaty bentonit. Vhodny pro bila, rosé a Cervena vina. Bentonit s vysokou
absorpéni schopnosti.
Davkovani: 25 - 150 g/hl

SIHA - AKTIVBENTONIT G D 020025

Granulovany sodno-vapenaty bentonit. Vhodny pro bila, rosé vina a mosty.
Davkovani: 50 - 200 g/hl
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Kalkulacka podvojného odkyseleni:

E www.lipera.cz/kalkulacka/cz

SIHADEX p180164

Specialni pripravek k podvojnému odkyseleni moStu a mladého vina. Doporucujeme pouzivat u vin s
vysokym obsahem kyseliny jablecné.
Davkovani: 66,7 g/hl (snizi kyseliny o 1 g/L)

SIHA KALIUM-BI-CARBONAT D 180039

Uhlic¢itan draselny k odkyseleni moStu a vina. Pouziva se k jednoduchému odkyseleni, tedy k odstrané-
ni kyseliny vinné. Vyhodou je moznost pfidat pfipravek do jiz filtrovaného vina.
Davkovani: 66,7 g/hl (snizi kyseliny o 1 g/L)

SIHA - WEINKALK SPECIAL D 180035

Uhlicitan vapenaty k odkyseleni moStu a vina. Pouziva se k jednoduchému odkyseleni, tedy k odstra-
néni kyseliny vinné.
Davkovani: 66,7 g/hl (snizi kyseliny o 1 g/L)

KYSELINA VINNA L+ D 180001

PFirodnf kyselina vinna, vyznacuje se vysokou Cistotou a je specidlné vybrana pro pouZiti pfi vyrobé
vina.
Davkovani: 100g/hl zvysi kyseliny o 1 g/L

KYSELINA MLECNA 80% b 1380013

Biologicky ziskana organicka kyselina. Vyznacuje se vysokou Cistotou. Obsah kyseliny mlé¢né pred-
stavuje 80%. Vyhodou je moZnost pridat pripravek do jiZ filtrovaného vina.
Davkovani: 126 ml/hl zvysi kyseliny o 1 g/L

KYSELINA JABLECNA b 180153

Tato pfirodni kyselina jablecna se vyznacuje vysokou Cistotou a je specialné vybirana k pouziti pro
vyrobu napoju.

Davkovani: 90 g/hl zvysi kyseliny o 1 g/L
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DUBOVE ALTERNATIVY 7

OAKVIN POWDER

Barrique dubovy prasek. Jedna se o velmi U€innou ochranu proti oxidaci a to diky vysokému obsahu
pozitivnich tfislovin a elagickych tanin( z francouzského dubu. Elagické taniny vyvazuji kyslik a proto
mo3t neoxiduje. PotlaCuje vegetativni drsné aroma, poskytuje stabilni ovocnost pro most a vino.

Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex,
Intense

Davkovani: 100 - 250 g/ 100 kg
OAKVIN RICE

Barrique dubova ryze. Jedna se o velmi ucinnou ochranu proti oxidaci a to diky vysokému obsahu
pozitivnich tfislovin a elagickych tanin( z francouzského dubu. Elagické taniny vyvazuji kyslik a proto
hrozen neoxiduje. Davéa plnost a odrlidovy charakter vina. MUZe byt pouZit pfi fermentaci na samém
zaCatku kvaseni. Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT Ekvivalence vypaleni AMBROSIA:
Sweet, Complex, Intense

Davkovani: 100 - 300 g / 100 kg

OAKVIN CHIPS

Barrique dubové chipsy jsou zakladnim reSenim z produktl konvenéniho vypalovani dubu. Chipsy
jsou doporuceny pro aplikaci do rmutu a zrani vin. Snadné davkovani a rychlost Ucinku jsou patrny
za nékolik tydn(. Elagin-tfislovin produktu prispiva schématu vin, zlepsuje jejich strukturu a komplex-
nost, zatimco uvolnéni polysacharidd vytvari prijemny pocit sladkosti. Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT,
MT-, MT, MT+, HT Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex, Intense

Davkovani: 200 - 400 g / 100 kg

ZIG ZAG

Dubové palicky podporujici intenzivni aroma a chut barrique sudd. Zig Zag je vhodny pro opakované
poufziti. Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet,
Complex, Intense

Davkovani: 32 pali¢ek v 16 parech simuluje 50% sudu 225 L, 16 palicek v 8 parech simuluje 25% sudu
225L

VINIBLOCK

Je ekonomicky a prakticky zpUsob, jak zvysit kontakt vina se dfevem sudu. Prispiva k vyraznému zlep-
Seni struktury a komplexnosti, ke zlepSeni barev, viini a chuti obvykle spojenych se zranim ve drevé.
Ekvivalence vypaleni ODYSE: LT, MT-, MT, MT+, HT Ekvivalence vypaleni AMBROSIA: Sweet, Complex,
Intense.

Davkovani: 100-400g/ 100 L
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TANIN AGRUMES D 200040 LAFOZD

Specialni komplexni smés sladkych tanin{ vhodna pro komplexni a strukturovana bila vina. Podporuje
chut a vlni po citrusech odvozené od esterl a vyssich alkohold.
Davkovani: 2 - 10 g/hl

TANIN JASMINE b 200043 LAFO2D

Smés taninl organickych kyselin a polysacharidd urcena pro mlada bila vina, zlepsuje svézest, chrani a
zvySuje primarni aroma a kvétinoveé tony.
Davkovani: 2 - 10 g/hl

TANIN TIAN TAI 10200047 LAFOZD

Gallo-proanthocyanidinicky tanin z vybranych listké Cajovniku ¢inského. PouZiva se ve viech fazich vy-
roby bilych, rdZovych a ¢ervenych vin. V ranych fazich na snizeni potfeby SO2 a v pribéhu zrani k na-
vraceni svéZesti. Pfed lahvovanim pro posileni ovocnych a kvétinovych ténd.

Davkovani: 5-10 g/hl

Tanin ze stfedné opaleného francouzského dubu urceny pro zrani Cervenych a bilych strukturovanych
vin. Prohlubuje aromatické tony, dodava eleganci, mékkost a naznak vanilkové viné.
Davkovani: 2 - 3 g/hl

TANIN TAN UVA AROM b 200046 LAFOZD

Tanin z Cerstvych slupek hroznl Moscato. Vyznacuje se vysokou prdmeérnou molekulovou hmotnosti,
ktera je vysoce strukturovana a antioxidacni. Tann UVA AROM je velmi sladky tanin, u¢inny pfi vylepsva-
ni textury bilych a Cervenych vin a je pouzitelny ve vSech fazich zrani.

Davkovani: 2 - 10 g/hl

nnnnnnnnnn

Tanin z francouzského dubu, je vhodny pro mlada cervena a riZova vina se stfedni az velkou struktu-
rou. Zvyrazfiuje aromatické vjemy svézesti a ovocné chuti, které pripominaji Cervené ovoce, zejména
treSné.

Davkovani: 4 - 5g/hl

TANIN COCO b 200042 LAFOZD

Tanin z amerického dubu je ur€en pro finalni korekci ¢ervenych vin. Zvyraziuje chut vina po kokosu,
kavé a kofeni, aniz by se zménilo pfirodni aroma.
Davkovani: 2 - 3 g/hl

Gallo-ellagic tannin z francouzského dubu, urceny pro finalni Upravu €ervenych vin. Zvyraziiuje chut
vina po lékofici a kofeni bez vlivu na pfirodni aroma. Je to vynikajici antioxidant, ktery zachovava v pru-
béhu Casu originaini chut.

Davkovani: 2 - 3 g/hl

TANIN MOKA b 200045 LAFO2ZD

Ellagicky tanin ze silné opdleného francouzského dubu, urceny pro zrald ¢ervend vina. Dodava prijem-
nou chut'a aroma karamelu, opaleného dreva, kavy a vanilky.
Davkovani: 4 - 5 g/hl
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SIMILIOAK® WHITE 10 200502 | [arm

‘ VIALATTE

Tato smés dodava lehké tény vanilky, rozviji kvétinové tény a zaroven zvysuje dojem objemnosti v
Ustech.
Davkovani: 0,05 - 0,5 g/l

SUBLIFRESH 1D 070403 | [tsarmn

VIALATTE

SUBLIFRESH slozeny z proantokyanidckych a gallovych tanint je formulovan tak, aby vinu dodal svézest
a povzbudil aromatické vlastnosti bilych a rdzovych vin.
Davkovani: 2 - 15 g/hl

VITANIL B 10 200500 § /tarmm

‘ VIALATTE

Je galicky tanin urceny pro Cifeni bilych vin a mostQ. Zvysuje barvu. U hroznovych mostd VITANIL B rea-
guje s nadbytkem bilkovin a tim se podili na odkalovani a ¢ifeni.
Davkovani: 10 - 20 g/hl do mostu, 2 - 10 g/hl do vina

SUBLIWHITE 1D 200509 | [varms

‘ VIALATTE

Tento pripravek je produktem nékolikaletého vyzkumu a vyvoje, a je specialné upraven pro vyrobu bi-
Iého vina. SUBLIWHITE uchovava Zlutozelenou barvu vina a umoznuje optimalni Cifeni po alkoholovém
kvaSeni. Pomaha rozvijet ovocné, kvétinové a svézi aroma.

Davkovani: 5 - 15 g/hl

SUBLIRED b 200507 M’MAHT.N

VIALATTE

Pripravek SUBLIRED na bazi proantokyanidickych tanind byl specidlné vyvinut pro ochranu a posileni
ovocného aroma.
Davkovani: 2 - 15 g/hl

VITANIL OAK 1D 200514 | [Marmn

‘\/IALATTE

VITANIL OAK dodava vinu kulatost a harmonickou chut. VITANIL OAK omezuje redukéni jevy béhem
Skoleni.

Davkovani: 5 - 15 g/hl

SUBLIPROTECT D 070405 &’MART.N

‘ VIALATTE

Tento tanin dodava vinu vyvazenou a svézi chut. Pouziti pFipravku na hroznové mosty pfipravi vino na
Skoleni v sudech. SUB- LIPROTECT posiluje odolnost vici oxidaci a udrZuje redoxni potencial.
Davkovani: 5 - 20 g/hl

SIMILIOAK® 10 200501 | /tarmn

‘ VIALATTE

Tato smés byla vyvinuta specialné pro alkoholové kvaSeni, za Ucelem stabilizace barviv a zamaskovani
rostlinného charakteru vina.
Davkovani: 0,2 - 0,6 g/l

SIMILIOAK® TOASTED D 200503 &’MAHT.N

‘\/IALATTE
SIMILIOAK® TOASTED je smés, ktera byla vyvinuta pro Gcely maskovani rostlinného charakteru,
zvyseni dojmu objemnosti na patre a vznik teplych prazenych tén(.
Davkovani: 0,15 - 0,5 g/l u Cervenych vin, 0,05 - 0,20 g/l u bilych vin
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SUBLISTAB®

TANIGAL D 200515 &’MAHTH\:

‘ VIALATTE

Zachovava organoleptické vliastnosti a strukturu vina. TANIGAL je nepostradatelny pfi Cifeni bilych vin
lehce hydrolyzovanou Zelatinou (GELISOL).
Davkovani: 2 - 8 g/hl

TANIXEL 1D 070406 | [tarmn

VIALATTE

TANIXEL je elagicky tanin, ktery ochrafiuje barvu, zlep3uje organoleptickou rovnovahu cervenych vin,
kterym také dodava strukturu a velmi silné reaguje s bilkovinami hroznového mostu a vina.
Davkovani: 5 - 50 g/hl

SUBLITAN VINIF 10 200510 §/arm

‘ VIALATTE

PFipravek usnadnuje ¢ifeni a stabilizaci ¢ervenych vin. U Cervenych vin zesiluje ¢ervenou barvu, vina pak
méné oxiduji a jsou vyvazengjsi.
Davkovani: 10 - 40 g/100 kg

SUBLISTAB D 070404 M’MAHT.N

VIALATTE

SUBLISTAB byla specidlné vyvinuta pro ochranu a konecnou stabilizaci barvy vin. Jedna se o ¢asto
voleny typ taninl pro procesy typu termo- vinifikace.
Davkovani: 10 - 40 g/hl

TANIRAISIN D 200513 M’MAHT.N

VIALATTE

Tyto vysoce reaktivni taniny reaguji spolu s ostatnimi makromolekulami, které jsou ve viné obsazeny.
Tyto Cetné interakce maji pozitivni vliv na vino. TANIRAISIN hraje roli pfi Cifeni (je idedlnim dopliikem
pfi flokulaci). Podporuje stabilizaci barvy (tvorbou stabilnich komplexd anthokyany-tfisloviny) a zlepSuje
organoleptickou rovnovahu

Davkovani: 5 - 15 g/hl do mostu, 3 - 20 g/hl do vina

NEO SWEET® 1D 070431 §/varm

‘ VIALATTE

NEO SWEET® je produkt kvasinek bohaty na polysacharidy z bunécnych stén, ktery je uréen pro vyrobu
lehkych ¢i koncentrovanych Cervenych vin.
Davkovani: 15 - 30 g/hl

TANN VR TOP D 200038 LAFOZD

Tanin ze dfeva kaStanu a dFfeva kebraco, pouziva se do rmutu pro stabilizaci barviva a aromatickych
latek.
Davkovani: 5 - 25 g/hl

nnnnnnnnnn

Tanin ze dfeva kebraco, pouZiva se do rmutu pro stabilizaci barviva a aromatickych latek. Doporucuje se
pouzivat prfedevsim ve dvou davkach 5-15 g/hl, které se pridavaji po 1-3 dnech po zahajeni macerace.
Davkovani: 10 - 30 g/hl

TANIN TEKUTY id 200010

SIHA Tannin flissig je specialni homogenni roztok taninu ke krasleni vina, extrahovany z dubének a
jedlych kastand. Jeho pouziti kladné ovliviuje zralost a odridovou chut'vina a sektu.
Davkovani: 60 ml/hl




TANINY

# wlipera 9¢
Enifh L
Sl ¥ ¥ 3
kA&
! TaniNs
PR L nE
THHE

= wlipera oc
et &
>y R ¥ ey
e & A
! TANNGE
P Ltk
YTHEHE

= wlipera 9c
L
Eha? X
heb &
R
PR Lk
ETHEME

= wlipera 9¢
Cmth& L2
Eha V. ¥ 4R
beb o &4
L TANNT
PR L= K E
fTEmmna

# wlipera 9:
Lwthd &2
Y S ik
e o S
U TANINMOX
PR LB
iTEHE

= wlipera 0c
Snifh Lo
™ R ¥ fw
L S= R
"/ OENOTANNIN
PR L i
ITHEhE'

= wlipera 0c
Enwithd &
S S A
R A= R
U TANNET
PR L yE
ITmm e

TANIN S D 200014

Tanin ze slupek bobuli s ovocnym aroma pfispiva k biologické stabilizaci. PotlaCuje oxidaci a zvySuje
komplexnost a ovocnost vin. Podporuje aroma tfesni, suSenych rozinek, malin a broskvi.
Davkovani: 0,5-2 g/ 100 kg

TANIN QE b 200003

Tanin z francouzského dubu, podporuje cifeni, stabilizaci a senzoricky rozvoj mladych ¢ervenych vin.
Aroma po kakau, karamelu a cerném rybizu.
Davkovani: 5 - 15 g/hl

SIHA - TANIN FC D 200011

Tanin do rmutu, stabilizuje barviva a podili se na senzorické harmonii. Vina jsou stabilnéjsi a komplex-
néjsi. Podporuje aroma dreva, mandli a lesnich plod(.
Davkovani: 5-10 g/ 100 kg

TANIN T D 200012

Tanin z vypaleného dubového dfeva s aroma po vanilce, karamelu a skofici. Dodava vinu lehky drevity
ton, reaguje s prirodnimi tfislovinami obsazenymi ve viné. PFispiva k biologické stabilité vina.
Potlacuje oxidaci. Podporuje aroma vanilky, karamelu a skofice.

Davkovani: 1 - 10 g/hl

SIHA - TANIN MOX b 200005

Tanin do rmutu podporujici mikrooxidaci. Ma stejnou strukturu jako taniny obsazené v hroznech, ale
bez jejich negativnich organoleptickych vlastnosti (hofkost). Vyrazné stabilizuje barviva a vina jsou pnéj-
3i a zaoblenéjsi. Podporuje aroma dreva, lesnich plodd a visni.

Davkovani: 5-10 g/ 100 kg

TANIN OENOTANNIN b 200013

Oenotannin se pouziva k cifeni Cervenych vin. Kromé toho reaguje Oenotannin s pfirodnimi tfislovina-
mi obsazenymi ve viné a podporuje tak polymerizaci monomerovych kratkych anthokyant v barevné
stabilni, mékké polymerové anthokyany.

Davkovani: 1-15g/ 100 kg

TANIN FT 0200021

Tanin z opaleného francouzského dubu s aroma po horké cokoiadé, kavé, vanilce a lesnich plodech.
ZvySuje komplexnost vina a reaguje s pfirodnimi tfislovinami obsaZzenymi ve viné. Pfispiva k biologické
stabilité vina. Podporuje polymerizaci anthokyan( ve stddiu mladého vina. Vyrabi se hydrolyzou, proto
je jemnéjSi nez jiné taniny. Potlacuje oxidaci. Je vhodny k senzorickému zaobleni vin. Podporuje aroma
vanilky, kavy, horké ¢okolady a lesnich plodd.
Davkovani: 0,5 - 10 g/hl
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BAKTOL P D 070411

Pyrosulfit draselny se pouziva k sifeni rmutu, mostu a mladych vin. Slouzi jako antioxidant a potlacuje ne-
zadouci mikroorganizmy.
Davkovani: 5-10g/ 100 kg

BAKTOL 150 D 070414

Tekuty pyrosulfit draselny se pouziva prevazné k sifeni mostu a mladych vin. SlouZzi jako antioxidant a
potlauje nezadouci mikroorganismy. Jedna se o Cisty SO2 bez N vazeb.
Davkovani: 10 - 40 ml/hl

KYSELINA METAVINNA b 180027

Vysoce Cista esterifikovana kyselina metavinna. Slouzi ke stabilizaci proti vypadavani vinného kamene
v lahvich.
Davkovani: 10 g/hl

DUOGOM MAX D 020305

20% tekutd arabska guma k zamezeni vzniku krystalickych a kovovych zakald a zvySeni plnosti v Us-
tech.
Davkovani: 100 - 400 mli/hl

ACETOX VIN BLANC D 020314 &[me

VIALATTE

Kombinace pyrosulfit draselného a elagického taninu, posiluje antioxidacni Uc¢inek SO2.
Davkovani. Acetox VB uvolfiuje 50% SO2 (napf. 100g pFipravku uvolfiuje 50g SO2)
Pouziti a davkovani v moStu: Zdravé hrozny: 5 g/ hl PoSkozené hrozny hnilobou: 10 g/ hl

EFFERBAKTOL 100 D 020410

Sumivy granulat metabisulfitu draselného v davce 100 g ¢istého SO2/s&cek.
Davkovani: dle cileného sifeni

EFFERBAKTOL 400 D 020311

Sumivy granulat metabisulfitu draselného v davce 400 g ¢istého SO2/s&cek.
Davkovani: dle cileného sifeni

SIHA GUMMI ARABICUM D 180038

Mikrofiltrovana 100% praskova arabska guma pro stabilizaci vin. ZlepSuje pocit v Ustech a harmonizuje
vino s vysokym obsahem kyselin a alkoholu.
Davkovani: Stabilita vina 10 - 30 g/hl, senzoricka korekce 50 - 200 g/hl

SIHA - CELLUSTAB D 180022

5% roztok carboximetylcelul6zy (CMC) slouZi k dlouhodobé stabilizaci vina proti vypadavani vinného
kamene v lahvich. Lze pouZzit na bild nebo rizova vina pfipravend k plnéni do lahvi.
Davkovani: 100 - 200 ml/hl




STABILIZACE

“wwe. SORBAN DRASELNY D 180009

Rk fh & &

VA Sorban draselny brzdi rist kvasinek a plisni. Zabrafiuje rozkvaseni vina v lahvich.

' Davkovani: dle platné legislativy max 26,8 g/hl

DRASELNY

P& E

T i &
mm CMC PLUS D 180032

21% roztok carboximetylcelulézy slouZi k dlouhodobé stabilizaci vina proti vypadavani vinného

g kamene v lahvich. Lze pouZit na bild nebo rdzova vina pripravena k pInéni do lahvi.

°“°"“s Davkovani: 25 - 50 g/hl

£l ANTARTIKA D 180155

ANTARTIKA® je pripravek zaloZzeny na novém biopolymeru (polymonokyseliné), schvaleném OIV (Rezo-
luce Ono 543/201) a rostlinného polysacharidu. Jedna se o ochranny koloid, ktery plsobf jak na tvorbu
krystalQ, tak na rdst mikrokrystald bitartratu draselného pritomného ve viné. Zabranuje tvorbé dra-
selnych soli a blokuje jejich zvétSeni, ale také prispiva ke stalosti barev Cervenych vin. Lze pouzit na
¢ervend, bila nebo i riZovéa vina pfipravena k plnéni do lahvi.

davkovani: doporucena davka je 50-200 mi/hl, maximalni pfipustna davka je 200 mli/hl

ANTARTIKA V40 D 180156

ANTARTIKA® V40 je pripravek zaloZzeny na novém biopolymeru (polymonokyseling), schvaleném OIV
(Rezoluce Ono 543/201) a rostlinného polysacharidu. Jednéa se o ochranny koloid, ktery plsobi jak na
tvorbu krystald, tak na rdst mikrokrystalQ bitartratu draselného pritomného ve viné. Zabraruje tvorbé
draselnych soli a blokuje jejich zvétSeni. Pfipravek v provedeni V40 je urcen pro bila vina.

Davkovani: doporucena davka je 25-50 ml/hl, maximalni pfipustna davka je 50 mli/hl

ANTARTIKA FRESH D 180161

ANTARTIKA® Fresh je roztok zaloZeny na kombinaci polyaspartatu draselného a rostlinnych polysacha-
ridd vybranych na z&kladé jejich Gcinku na aromaticky profil vina. Stabilizuje vina s ohledem na srézeni
krystalU bitartradtu draselného a zvysuje jejich Cerstvy ovocny character bez zvySeni tvrdosti taninové
struktury. Lze pouZit na Cervena, bila nebo i rZzova vina pfipravena k plnéni do lahvi.
Davkovani: doporucena davka je 25-50 ml/hl, maximalni pfipustna davka je 50 ml/hl
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Velky vyber uzaveéru
pro vase lahve
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BILE VINO

OSETRENI
HROZNU A RMUTU

ODKALENI
A KRASLENI MOSTU

ODKALENI
FLOTACI

OSETRENI
MOSTU A KALU

REHYDRATACE
KVASINEK

VYZIVA
KVASINEK

KVASINKY

OSETRENI
KVASINEK

ODBOURANI
KYSELIN / BATONAZ

OSETRENI
MLADEHO VINA

OSETRENI
PRED LAHVOVANIM
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CERVENE VINO

OSETRENI

HROZNU A RMUTU

REHYDRATACE
KVASINEK

VYZIVA
KVASINEK
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KYSELIN

OSETRENI
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OSETRENI
PRED LAHVOVANIM

POZNAMKY:



ROSEVINO ...
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ODKALENI
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VYZIVA '

KVASINEK

KVASINKY "”Hugﬁif%
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ODBOURANI
KYSELIN / BATONAZ -'-"I|

OSETRENI
MLADEHO VINA

OSETRENI
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DOVOZ A DISTRIBUCE CR
LIPERA s.r.o. T.: +420 602 747 484
Podivinska 1470 WWW'“pera.cz

691 02 Velké Bilovice obchod®@lipera.cz
Ceska republika

LUDEK VARMUZA
M.: +420 775 004 004
varmuza@lipera.cz

LUKAS NAJBRT
M.: +420 777 784 378
lukas.najbrt@lipera.cz

DALIBOR MACHALA
M.: +420 774 456 579
dalibor.machala®@lipera.cz

KAMIL OSICKA
M.: +420 778 782 888
osicka@lipera.cz

DOVOZ A DISTRIBUCE SK

LIPERA SK's.r.0. T.:+421911 347 925
Bernolakova 18 www.lipera.cz/sk
902 01 Pezinok info@lipera.sk

Slovenska republika

ING. MARTIN BRANIS
M.: +421 911 147 925
obchod@lipera.sk

ING. MARTIN PETRAKOVIC
M.: +421 911 247 925
martin.petrakovic@lipera.sk




